Menus de la &Q’:['d"
Semaine du 05 au 09 Mai 2025 G@Ut

— (e ir pour mieux grandir

_tondi [ Mardi [ Mercredi | Jevdi | vendredi

Entrées
Plat
Fricadelles de bceuf Sauté de dinde Férié Pont du 8 mai
Soja 0 Gluten lait 0
Accompagnement
. . .’
Semoule bio Haricots verts 4]}
Gluten lait o Lait
Produit laitier
Fraidou Coulommiers
Lait Lait
Dessert
Liégeois vanille Tarte au flan
Lait CEufs gluten lait
Farmi @ Appellation
?, w/pteinair Y@¥¥ Jd’origine protégée . ) o ,
) Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits
B 3
vl Agricult i
griculture Produit Produit de la mer % d
- ;-;g biologique Francais durable & Label Rouge \"; Végetarien SO exo

Noa el Papille Tout commence au quotidien



Menus de la
Semaine du 12 au 16 Mai 2025

Condi | Madi | Mercredi [ Jeudi

Entrées
(Eufs durs mayonnaise
Plat
, Pennes bio, courgettes facon . . . .
Sauté de porc ! & § Saute de poulet jus aux oignons Poisson meuniere
caponata
Gluten lait 0 Gluten lait Gluten, lait 0 CEufs gluten lait poisson 9
Accompagnement
Carottes Courgettes Pommes de terre wedges
Gluten lait Lait Pas d’allergéenes
Produit laitier
a8
Carré crémeux Yaourt sucré bio = Petit suisse aromatisé Cheddar
Lait Lait Lait Lait
Dessert
. . . Fromage blanc, coulis fruits
Fruit Fruit Muffin pépites chocolat g ’
rouges et crumble
Pas d’allergénes Pas d’allergénes (Eufs gluten lait Lait, gluten

@g Appellation
v d’origine protégée . ) R .
Menus proposés sous réserve de disponibilité des produns

g e o
Agrlcu_ture Pl'OdU.It Produit de la mer @ Label Rouge § Vegetarlen SOdEXO

== biologique Fram;als dura le

Tout commence au quotidien



Menus de la &LQL[ i
Semaine du 19 au 23 Mai 2025 G@Ut

— )& our mieux gr

_tondi [ Mardi [ Mercredi | Jevdi | vendredi

Entrées
Salade de coquillettes, au pesto
rouge
Gluten lait
Plat 9
Parmentier de beceuf, purée Ro6ti de veau sauce poivrons . Paélla de la mer (colin et
Quiche au fromage crustacés)

de carottes miel
Gluten lait 0 Gluten lait 0 Gluten, lait ceufs

CEufs lait poisson crustacés mollusques

Accompagnement
[
A
Salade verte Haricots verts a Iail Salade verte
Sulfites moutarde Lait Sulfites moutarde
Produit laitier
Edam Cantadou ail et fines herbes Camembert Yaourt sucré bio
Lait Lait Lait Lait
Dessert
Fruit Beignet framboise Fruit Gaufre
Pas d’allergénes CEufs lait ,gluten Pas d’allergénes gluten ,lait, ceuf
Pl CE U fo o @ Appellation
’, plein air X@¥%% d’origine protégée . . S .
) Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits
P @
s Agricul i
griculture Produit Produit de la mer % SOd xo
& -
Noaal ? . ;“'fi biologique Fram;als durable ¥ Label Rouge \"'} Végetarien e
loa el Papille

Tout commence au quotidien



Menus de la &Q’:['d"
Semaine du 26 au 30 Mai 2025 G@Ut

— (e ir pour mieux grandir

_tondi [ Mardi [ Mercredi | Jevdi | vendredi

Entrées
Carottes rapées
Sulfites moutarde
Plat
R6ti de porc 0 Couscous végétarien Férié Pont de I’Ascension
Gluten lait Gluten lait moutarde céleri
Accompagnement
A
Chou-fleur a Iail Semoule bio AB
Lait Lait gluten
Produit laitier
Carré frais Yaourt aromatisé
Lait Lait
Dessert
\,
Clafoutis aux péches et L
P Fruit bio

amandes

CEuf, lait gluten

|| N !—‘\}.J}JC'IIGII_IUII
’, \ '@” 4! {% d’origine protégée ) . e i
) Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits
s Agricul i
griculture Produit Produit de la mer % SOd YO
- a8 |
- ;-:: biologique Francais durable Label Rouge \"} Végétarien e

Noa el Papille Tout commence au quotidien



Menus de la &&"1 ik
Semaine du 02 au 06 juin 2025 G@Ut

— (e ir pour mieux grandir e

I R R R

Entrées

Crépe au Fromage

Plat 9

Jambon blanc 0 Boulette de boeuf 0 Chili sin carné Parmentier de poisson
Pas d’allergénes Gluten lait Gluten moutarde sésame sulfites Lait gluten poisson
Accompagnement
Pomme noisette Haricots verts AE’ Riz pilaf Salade verte
Pas d’allergénes Lait Sulfites moutarde

Produit laitier

Petit filou Vache qui rit Camembert bio Yaourt sucré bio Aé’
Lait Lait Lait elaisaete Lait e
Dessert
Fruit Al‘; Semoule au caramel Compote pommes fraises Fruit
Pas d’allergénes lait gluten Pas d’allergénes Pas d’allergénes
/\ CEuf @ Appellation
&vﬂ plein air ¢ d’origine protégée

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

B £
v icul .
Agrlcu_ture Produit Produit de a mer % L abel Rouge \“ Végétarien Sodexo

== biologique Francais durable ¥

B0 N6 L E

Tout commence au quotidien



Menus de la &Q’]’d"
Semaine du 09 au 13 juin 2025 G@Ut

wmmm Découvrir pour mieux grandir e

I R R R

Entrées

A
Ferie Salade de lentilles &

Sulfites moutarde

Plat 9

Cannellonis a la bolognaise Crispid'or Poisson pané
Gluten lait ceufs céleri 0 Gluten lait Lait gluten poisson
Accompagnement
a8
Salade verte i Petits pois Trio de légumes
Lait Sulfites moutarde Sulfites moutarde

Produit laitier

(W
Vache qui rit Camembert bio Yaourt sucré bio :::
Lait Lait Lait
Dessert
Compote pommes Fruit Riz au lait

Pas d’allergénes Pas d’allergénes Lait

Jplein air {\.j d origine protegee

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

Y Agriculture Produit Produit de la me e Sodex*o
ui r D, .
== biologique Frant_:ais durable ¥ % Label Rouge "'J; Vegetarien

Tout commence au quotidien



Menus de la &LQI.[ ik
Semaine du 16 au 20 juin 2025 G@Ut

— (e ir pour mieux grandir

I R R R

Entrées
SORTIES SCOLAIRES Tomates, mais ,qé,'
Sulfites moutarde Sialoale
Plat
) ) Macaroni BIO sauce boeuf VF Couscous aux 5 légumes et
Saucisse chipolatas . .
tomates facon bolognaise raisins secs
Gluten lait Lait gluten poisson
Accompagnement
[
Frite AB / Semoule
Sulfites moutarde
Produit laitier

Petit fromage frais nature au v

Yaourt BIO et sucre Omags Camembert AB
lait entier et sucre - A

Lait D | Lait
Dessert
Fruit de saison Créme dessert Fruit de saison
Pas d’allergenes CEufs lait gluten Pas d’allergénes

if Q Appellation
cinair Y9 Jorioi

d’origine protégée

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

\ L% sodex*o
N Agriculture Produit Produit de la mer
;-:: biologique Francais durable % Label Rouge \"} Végétarien

Tout commence au quotidien



Menus de la &Q’]’d"
Semaine du 23 au 27 juin 2025 G@Ut

wmmm Découvrir pour mieux grandir e

S G i G

Entrées
Melon
Pas d’allergénes
Plat
. . . . . Sauté de boeuf sauce facon .
Poulet LR au jus Riz, pois chiche tikka massala . ¢ cordon bleu de dinde
orientale
0 Gluten lait ceufs céleri Gluten lait 0 Lait gluten
Accompagnement
. R . , Pommes de terre quartier
Haricots beurre a la tomate - Ratatouille & blé q
avec peau
Lait Sulfites moutarde
Produit laitier
Fromage blanc aromatisé aux . . .
& fruits Mimolette Saint Nectaire AOP Yaourt nature sucre
Lait Lait Lait Aé'
Dessert o
Beignet ou chocolat Fruit de saison Fruit de saison Glace
Gluten ceuf Pas d’allergénes Pas d'allergenes Lait
CE U fepeee @ Appellation
yplein air ¢ d’origine protégée ) ] N -
Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits
\"d Agricul i - *

L% griculture Produit Produit de a mer % @ .. sodexo

biologique Francais durable & Label Rouge {{4)Végétarien e.

Tout commence au quotidien
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