Menus de la f% &Qd &
Semaine du 10 au 14 mars 2025 G@Ut

 Llundi [ Mardi | Mercredi | Jeudi | Vendredi _

Entrées
CEufs durs sauce cocktail
(Eufs sulfites moutarde
[
Plat AB
” e
LY . . .
. . ) Pennes bio, sauce légumes, pois . s .
Fricadelle de boeuf Poulet réti LR ! i g o Poisson meuniére et citron
cassés
Gluten lait 0 Pas d’allergénes Gluten lait céleri Poisson, gluten, lait
Accompagnement
a8 Purée d i d
. , urée de panais et pomme de
Haricots verts . Blé sauce tomate X P P
e terre
Lait Gluten Lait
Produit laitier
Fromage blanc sucré Tomme grise Coulommiers Fromage fondu vache qui rit
\,
Lait Lait Lait Lait
Dessert
Fruit Créme dessert saveur chocolat Fruit Patisserie
Pas d’allergenes Lait Pas d’allergénes CEuf gluten lait

;gg_ Appellation
Y/ d’origine protégée Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

AB Afgrlcu_lture Pl‘OdU_It Produit de la mer ‘@ Label Rouge Vegetarlen SOdexo

o= biologique Francais durable &

Tout commence au quotidien



Menus de la 3 &Qd &
Semaine du 17 au 21 mars 2025 o G@Ut

Mercredi

Entrées

Rillettes de thon

CEufs, sulfites, moutarde, poisson

Plat e

Hachis parmentier de boeufo Couscous végétarien Cordon bleu de dinde Colin Pané
Lait Céleri moutarde Gluten lait soja Poisson, gluten,
Accompagnement
a8
Semoule o Petits pois mijotés Poélée de courgettes
Gluten lait Pas d’allergénes Lait
Produit laitier Ag
Pont I'évéque AOT sz Cantadou ail et fines herbes Camembert Yaourt sucré bio
Lait Sy Lait Lait Lait
Dessert
Fruit Compote bio Fruit Gateau chocolat poire
Pas d’allergénes Pas d’allergénes Pas d’allergénes CEufs gluten lait

fé{i Appellation
DY d’ origine protégée Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

AB Afgrlcu_lture Pl‘OdU.It Produit de la mer ‘@ Label Rouge Vegetarlen SOdexo

Y= biologique Francais durable

Tout commence au quotidien



Menus de la

7 e
Semaine du 24 au 28 mars 2025 et G@Ut

Crépe a 'emmental

CEufs gluten lait

Dahl de lentilles ,-

Moutarde gluten lait

Riz bio

Lait

Tomme blanche

Lait

Mercredi
Entrées
Plat
Poulet roti LR Burger de veau sauce tomate Nuggets de poisson 9
Pas d’allergénes Soja Poisson, gluten, lait
Accompagnement
Haricots vert bio  gu Coquillettes bio Brocolis
Lait e Lait Gluten lait Lait
Produit laitier
Yaourt sucré Carré crémeux Petit moulé
Lait Lait Lait
Dessert
Tarte au flan Fruit Compote
CEufs gluten lait Pas d’allergénes Pas d’allergénes

g;‘ég Appellation
DY/ d’ origine protégée Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

Agricult I
griculture Produit Produit de la mer ‘@ Label Rouge Vegetarlen SOdeXO

biologique Francais durable &
: Tout commence au quotidien



Menus de la ) %\‘ &Qd &
Semaine du 31 mars au 04 avril 2025 il G@Ut

" Llundi_ | Mardi_ | Mercredi | _ Jeudi | Vendredi _

Entrées
CEufs durs sauce cocktail
Sulfites, moutarde ceufs
Plat
., ) i Gratin PDT, brunoise de . , .
Emincé de dinde Sauté de boeuf X ! Colin pané et citron
légumes et fromage
Moutarde gluten lait Gluten lait Gluten lait céleri Poisson, gluten, lait 9
Accompagnement
Frites Haricots beurre Salade verte Carottes bio a la ciboulette
Pas d’allergénes Lait Sulfites moutarde Lait
Produit laitier
[
Camembert bio Emmental Yaourt sucré Rondelé bio
Lait Lait Lait Lait AB
Dessert
\ . . . .
. . . Liégeois saveur vanille sur lit de
Fruit Semoule au lait Fruit 8
caramel
Pas d’allergénes CEufs gluten lait Pas d’allergénes Lait

;gg_ Appellation
DY d’ origine protégée Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

AB Afgrlcu_lture Pl‘OdU_It Produit de la mer ‘@ Label Rouge Vegetarlen SOdexo

Y= biologique Francais durable

Tout commence au quotidien



r

Menus de la "%\ &LQL[ .

Semaine du 07 au 11 avril 2025 % G

Mercredi

Entrées
Friand fromage
gluten, lait
Plat
Steak haché de boeo Boulette sarrasin lentil £ Nuggets de poulet o Parmentier de colin 9
Gluten lait soja Gluten lait Celeri \ Gluten celeri moutarde Poisson, gluten, lait
Accompagnement
Petits pois Julienne de légumes Courgettes Salade verte
Pas d’allergénes Lait Lait Sulfites moutarde
Produit laitier
Saint Paulin Fromage frais aux fruits Cantafrais Saint Moret bio
Lait Lait Lait Lait
Dessert
Compote Patisserie Fruit Creme chocolat chocolat
Lait (Eufs gluten lait Pas d’allergénes Pas d’allergénes

fé{i Appellation
DY d’ origine protégée Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

- _ .
Afgrlcu_lture Produit Produit de la mer Label Rouge (@NVéaétarien SOdexo
\} g

o= biologique Francais durable &

Tout commence au quotidien



Menus de la

Semaine du 14 au 18 avril 2025

Mercredi

Crépe emmental

Gluten_ceuf lait

Chili végétarien

Pas d’allergénes

Sauté de porc

Gluten lait

(™
Riz bio

aaaaaaaaaa

Haricots verts bio [}

aaaaaaaaaaa
uuuuuuuuuu

Lait Lait
Petit suisse sucré Brie
Lait Lait
. [
Fruit Banane 4B
Pas d’allergénes Pas d’allergénes
} -
: s Agriculture Produit
o= biologique Francais

Entrées

Plat

Accompagnement

Produit laitier

Dessert

%

Produit de la mer

durable ¥

Roti de veau

Pas d’allergénes

Carbonara aux deux poisso@

Poisson, gluten, lait

Chou-fleur persillé

Pates bio AI‘;

||||||||||

Lait Gluten lait
Gouda Cantadou ail AE
Lait Lait e

g;‘ég Appellation
d’origine protégée

Créme dessert saveur vanille

Lait

Beignet au chocolat

CEufs gluten lait soja fruits a coques

Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits

@ Label Rouge Vegetarlen SOdeXO

Tout commence au quotidien
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